
鳳梨酥

成色均勻 . 大量製作

食材:

無鹽奶油200g、糖75g、鹽3g、蛋液45g、低筋麵粉300g、

奶粉40g、鳳梨餡300g

作法:

1. 鳳梨餡分每份10g滾圓備用

2. 低筋麵粉、奶粉過篩備用

3. 粉類、糖、鹽、奶油拌勻，再分次加蛋液拌勻成團，分割
22g一份

4. 餅皮包進鳳梨餡滾圓，再搓成長圓裝入模型壓型

5. 智能模式/甜點/曲奇餅乾/2色/16分鐘

ↆ點擊連結看設備ↆ

RATIONAL 萬能蒸烤箱

智能模式
2色16分鐘

http://hos.dksh.tw/brands_detail_rational.htm

