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Your Trusted
Partner 
您餐飲事業的最佳夥伴

大昌華嘉

亞洲深耕超過 150年，台灣經驗 63年，
足跡遍布世界 36國，850個服務據點

台灣大昌華嘉餐飲設備事業部已在台灣深耕 60 年，

提供台灣餐飲業最新、最完整的餐飲設備服務。

我們主要服務的客戶包含知名連鎖超商、龍頭速食

連鎖、瓦城泰統集團、王品集團、W 飯店、凱悅

（Hyatt）飯店等。

從連鎖超商機器到高級飯店設備均應有盡有 !

與我們合作的頂尖品牌包含 RATIONAL 蒸烤箱、Manitowoc

製冰機、Panasonic 微波爐、Taylor 霜淇淋機、Eversys 全

自動咖啡機、Hobart 洗碗機和 Antunes 淨水系統等歐美知

名頂級品牌。我們完整的產品組合，足以符合不同餐飲業者的

需求。除了上述頂尖品牌外，我們也持續關注餐飲設備的各項

趨勢，發掘新的市場趨勢，將世界的餐飲潮流設備帶入台灣，

提升台灣餐飲設備的技術水平。

堅持頂尖品質，符合 HACCP評鑑

不論您是想購入最新、最實用的餐飲設備，抑或想找

專業人士協助廚房規劃以符合衛福部 HACCP 食品

安全評鑑，甚至是尋求餐飲經營的相關諮詢，以上服

務需求我們都能為您提供。我們的團隊由餐飲業的專

家組成：專業的企業主廚、經驗豐富的銷售業務、專

精各式設備維修的工程師等。台灣大昌華嘉餐飲設備

事業部門擁有最全面的解決方案與設備，與我們合作

絕對是您的不二選擇。

x x x

產品 銷售 硬體 軟體

Taipei

Taichung

Kaohsiung

連鎖餐館 各大超商中西式餐廳 連鎖咖啡店連鎖速食店 頂尖酒店集團

餐飲設備諮詢

主廚協助試菜 咖啡師風味調整

全台網路服務工程團隊隨時待命
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RATIONAL iCombiPro 
XS  萬能蒸烤箱

RATIONAL iCombiPro 
61/101  萬能蒸烤箱

RATIONAL iCombiPro 
201/202  萬能蒸烤箱

超小體積，超強效能，各式料理一

台搞定

可安裝於廚房、吧台角落或是牆面

上節省空間

10.1 吋智慧彩色觸控螢幕設計， 
操作更簡單

與枱面齊平及無支腳設計，確保衛

生清潔

可達 300 ºC 高溫，燒烤出香酥脆

皮的效果

9 種不同自動清洗模式（包括夜間

清洗模式，無需人工監控）

輕鬆供應 200 人以上餐點

中式糕餅或西式甜點均可烘出鬆

軟、多層次口感

可連續 24 小時連續烹煮及節省

1 / 2 能源烹煮法

尺       寸：655 x 621 x 567 mm
  

用電規格：單相  220V

尺       寸：61 = 850 x 842 x 754 mm
                  101 = 850 x 842 x 1014 mm  

用電規格：三相 220V / 380V & 瓦斯型

尺       寸：201 = 877 x 913 x 1807 mm
                  202 = 1082 x 1117 x 1807 mm  

用電規格：三相 220V / 380V & 瓦斯型

 (W x D x H)  (W x D x H) (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 

•

• 
• 

• 
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加熱及保溫設備

EVERTRON
DR. FRY 油炸分子調理器

GARLAND
M44R  西式四口爐附烤箱

DEAN
SR-42G  瓦斯型油炸機

MARENO
NC9FE8E  歐式四口爐附烤箱

HOLD-O-MAT
411  保溫烤箱

ALTO-SHAAM
767-SK  煙燻烤箱

提高食物品質，抑制食物水份流失

30%
減少油炸時 90% 油爆，操作更安

全

混合油炸不串味，節省 20% 油炸

時間

星型瓦斯明火設計及獨立式烤箱

一體成型的不鏽鋼滴水盤設計

可搭配多樣爐面或底座設計

21 公升大容量，經濟型商用油炸

機，業界 CP 值最高

獨特燃燒管設計，加熱速度快，外

表及油槽採食用品級不鏽鋼製作

特殊低溫區油槽設計有效降低油

質老外及焦化，提高品質

304 不鏽鋼結構設計

多種尺寸規格，可配合各式餐廳動

線及需求設計

歐式流線型設計，可搭配規劃中島

型開放廚房

採用磁吸式探針可精準偵測溫度

各式食材均可保溫，可留住牛排肉

汁也可保持薯條酥脆

無需風扇即可均勻、穩定保溫，食

材表面不乾燥

先進煙燻技術，味道口感更佳

多種用途，各式食材皆能處理

智慧科技設計，降低成本有效資源

利用

尺       寸：232 x 750 x 99 mm
  

用電規格：單相 110V

尺       寸：864 x 965 x 924 mm
  

用電規格：天然氣 / 液態瓦斯

尺       寸： 394 x 743 x 1143 mm
                 
用電規格：天然氣 / 液態瓦斯

尺       寸：800 x 900 x 870 mm
                 
用電規格：三相 380V 

尺       寸： 420 x 680 x 420 mm
                     

用電規格：單相 220V

尺       寸：660 x 810 x 850 mm
                    

用電規格：單相 220V

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

• 

• 

• 

• 
• 
• 

• 

• 

• 

• 
• 

• 

• 
• 

• 

• 
• 
• 
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SAMMIC
SMARTVIDE 5 低溫烹調機

SAMMIC 
SMARTVIDE 7/9 低溫烹調機

SAMMIC 
SU-310  真空包裝機

裝載容量可達 30L，處理 13kg 的

菜色

溫度可在5~95 ºC之間精確操作，

僅 0.1 ºC 差距

連接藍牙裝置，使用者友善的介面

操作

裝載容量可達 56L，處理 24kg 的

菜色

溫度可在 5~95ºC 之間精確操作，

僅 0.1 ºC 差距

搭配藍牙裝置及可搭配多樣性配

件選擇

獨特沸點偵測功能，可真空液體類

產品並可防止液體溢出

減壓及階段真空，避免袋子被刺破

及真空柔軟易碎食材

感應控制系統，可依真空內容物自

動調整模式，雙重密封系統功能，

封口更牢固

尺       寸：112 x 127 x 355 mm
  

用電規格：單相  220V

尺       寸：124 x 140 x 360 mm
                    

用電規格：單相 220V

尺       寸：384 x 465 x 403 mm
                    

用電規格：單相 220V

 (W x D x H)  (W x D x H) (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 

• 

•
 
• 

• 
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低溫烹調及真空包裝設備

by Sammic

Sous Vide 
Cookers

ROBOT COUPE  
BLIXER 3 粉碎均質機

PANASONIC 
NE-1853  商用微波爐

ROBOT COUPE  
CL 50 蔬菜處理機

ROBOT COUPE  
R301 Ultra 多功能食物處理機

ROBOT COUPE  
MP450 ULTRA  手持攪拌棒

ROBOT COUPE  
J80  快速榨汁機

短時間內即可將食材打成“細碎、

泥狀或成流質＂

無需加水或添油即可均質細碎食

材

大幅提升食材處理效率，維護成本

低

快速均勻解凍及加熱，超越家用微

波爐 2~3 倍

各大連鎖便利商店指定使用

15 段火力控制，可同時加熱 2~3
份產品，30 組記憶模式

專業切菜機，支援50種不同刀盤，

依需求選擇

直式或橫式進料口選擇，中西式或

日式菜色皆可滿足

一體成型，上蓋易拆裝，清潔無死

角

同時具備切菜、攪拌兩種功能

可將蔬果做切片、切絲、切條或磨

泥處理

可將食各式食材切碎、揉揑、混合

等處理

專利刀片 / 刀罩可拆解，食物不殘

留，衛生無死角

人體工學設計，保護使用者手腕，

操作更省力

本體外勾設計可搭配鍋緣，減輕使

用者手臂與肩膀負擔

利用高速離心力去皮、籽、渣及

梗，無需再過濾

可以完整保留蔬果酵素及細纖維

機身安全設計，易拆卸好清洗

尺       寸：242 x 304 x 444 mm
  

用電規格：單相 110V

尺       寸：422 x 508 x 337 mm
  

用電規格：單相 220V

尺       寸： 380 x 305 x 595 mm
                 
用電規格：單相 110V

尺       寸：325 x 300 x 550 mm
                 
用電規格：單相 110V

尺       寸： 總長 825 mm / 軸長 450 mm
                     

用電規格：單相 110V

尺       寸：235 x 535 x 502 mm
                    

用電規格：單相 110V

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 
• 

• 

• 

• 

• 
• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 
• 
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NUOVA SIMONELLI  
APPLIA LIFE 單孔半自動咖啡機

NUOVA SIMONELLI  
APPLIA LIFE 雙孔半自動咖啡機

NUOVA SIMONELLI  
AURELIA WAVE T3  
雙孔半自動咖啡機

專利 SIS 漸壓式預浸系統，補足

填壓粉不足，維持品質一致性

體積小、高效產能，適合小型餐飲

或咖啡館

亮眼外型，多色選擇

每日高達 250 杯的高產量，超大

鍋鑪連續出杯不中斷

專利 SIS 漸壓式預浸系統，補足

填壓粉不足，維持品質一致性

人性化設計，友善操作介面

智慧偵測水質中的 PH 值和 TDS
值，維持咖啡品質一致性

間歇萃取技術，咖啡師可自由創作

出多元風味

自動沖煮頭短清，維持品質，清潔

衛生

尺       寸：404 x 545 x 500 mm
  

用電規格：單相  220V

尺       寸：784 x 545 x 498 mm
                    

用電規格：單相  220V

尺       寸：802 x 605 x 537 mm
                     

用電規格：單相  220V

 (W x D x H)  (W x D x H) (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 
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半自動咖啡機

EVERSYS
C'2 CAMEO  全自動咖啡機 

CARIMALI 
ARMONIA SOFT PLUS
全自動咖啡機

CARIMALI 
BLUE DOT 26  全自動咖啡機

可以仿效咖啡師的沖調方式，沖調

出專屬風味

每小時快速出杯量可達 140~175
杯義式咖啡

全新使用者觸控螢幕設計，操作更

簡便

7 吋繁體中文彩色螢幕，每小時產

能 120~150 杯

專利 MTT 牛奶系統，可調整奶泡

棉密度與多樣化飲品選擇

配備雙豆槽，自動清洗功能，適合

大型連鎖營業使用

4 吋繁體中文彩色螢幕，外型輕巧

可調整鍋爐及沖泡溫度，變化出

24 種以上不同飲品風味

寬度僅 26 公分，適合辦公及經緻

民宿或商旅使用

尺       寸：430 x 570 x 600 mm
  

用電規格：單相 220V

尺       寸： 380 x 305 x 595 mm
                 
用電規格：單相 220V

尺       寸： 253 x 550 x 585 mm
                     

用電規格：單相 220V

 (W x D x H)  (W x D x H)  (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 
• 

• 
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PROBAT
PROBATINO 1.2KG 烘豆機

PROBAT
P SERIES 5KG / 12 KG 烘豆機

PROBAT 
P SERIES 25 KG 烘豆機

適合小批次或微量精品豆烘焙

獨特攪拌葉片設計讓每顆咖啡處

於翻炒狀態，風味一致

半熱風滾筒式烘焙設計，外層包覆

保溫棉蓄熱效果佳

標準配備觸控平板螢幕設計，內建

軟體，操作更方便

搭配多項溫控感應探針顯示及多

樣變頻套組可自由選配

可記錄烘焙曲線，與電腦、平板或

手機連線操作

每小時可烘焙高達 85KG 的產能

獨特攪拌葉片設計讓每顆咖啡豆

可以充份混合

可調性冷卻盤出口，可以緩慢冷卻

烘好的咖啡豆

尺       寸：1065 x 565 x 925 mm
  

用電規格：單相  220V 需搭配瓦斯

尺       寸：5kg : 1567 x 1077 x 1854 mm
                  12kg :  1920 x 1245 x 1996 mm  

用電規格：三相 220V / 380V 需搭配瓦斯

尺       寸：2534 x 1474 x 2360 mm
                    

用電規格：三相 220V / 380V 需搭配瓦斯

 (L x W x H)  (L x W x H) (L x W x H)

• 
• 

• 

• 

• 

• 

• 
• 

• 
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咖啡烘豆機

MAHLKONIG  
E65S  義式磨豆機

NUOVA SIMONELLI 
MYTHOS ONE 義式磨豆機

MAHLKONIG  
E65S GBW  定重磨豆機

NUOVA SIMONELLI  
MDXS 義式磨豆機

MAHLKONIG  
E80 SUPREME 義式磨豆機

MAHLKONIG  
EK43 / EK43S  單品磨豆機

研磨後咖啡粉落於沖煮把手中央，

減少咖啡豆耗損

平刀刀盤均勻研磨出蓬鬆顆粒，使

咖啡發揮均衡味道

特殊出粉口設計，防止咖啡粉結塊

影響沖煮風味

75mm 平刀刀盤，可無段微調咖

啡豆粗細度

採用 Clima Pro 智慧恆溫控制系

統，避免高溫而影響風味

特殊出口擋片設計，避免咖啡粉結

塊

內建磅秤，取代傳統利用秒數設

定，無需再過磅

專利刀距檢測系統，可以精準研磨

所需粗細度

特殊防過熱系統設計，避免因刀盤

過熱影響咖啡風味

65mm 平刀刀盤，可研磨多達

1500 磅咖啡豆

微米級研磨顆度調整，研磨時可以

隨時調整咖啡粗細度

研磨時安靜，不產生噪音，機身採

用堅固耐用壓鑄材質

超大 80mm 平刀刀盤，高效快速

研磨及防過熱系統設計

3.5" 彩色觸控螢幕設計，單一旋

鈕，簡單直覺好操作

專利刀距檢測系統，可以精準研磨

所需粗細度

卓越研磨技術粒徑均勻，提高萃取

率，呈現完美風味

超大直徑 98mm 平刀刀盤，殘粉

極少，方便清潔

適合研磨各式手沖咖啡粉的粗細

度或杯測使用，也可選購土耳其刀

盤豐富咖啡萃取風味

尺       寸：195 x 283 x 583 mm
  

用電規格：單相 220V

尺       寸：188 x 400 x 510 mm
  

用電規格：單相 220V

尺       寸： 195 x 283 x 620 mm
                 
用電規格：單相 220V

尺       寸：212 x 290 x 601 mm
                 
用電規格：單相 220V

尺       寸： 240 x 340 x 630 mm
                     

用電規格：單相 220V

尺       寸：EK43 = 230 x 410 x 770 mm
                  EK43S = 230 x 410 x 680 mm                  
用電規格：單相 220V

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 
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HOBART
PREMAX FP 桌下型洗碗機

HOBART  
ECOMAX F504 桌下型洗碗機

HOBART  
ECOMAX H604 上掀式洗碗機

雙層籃框系統，可同時清洗雙層杯

碗盤量

可回收機內 90% 熱蒸氣，不增加

室內溫度或打擾用餐客人

自動偵測餐碗盤髒污程度，適時調

整清潔藥劑及水量

上下旋轉清洗方式，水量均勻分配

超高清洗入口 44cm 清洗平台，

方便好操作

全自動內部清洗功能，保持機內清

潔衛生

獨創全罩式設計，熱氣不外散，節

能又不增加環境溫度

超高 44cm 清洗平台，方便好操

作

全自動內部清洗功能，保持機內清

潔衛生

尺       寸：600 x 603 x 825 mm
  

用電規格：單相 220V

尺       寸：576 x 604 x 820 mm
                 
用電規格：單相 220V

尺       寸：635 x 742 x 1960 mm
                 
用電規格：三相 220V

 (W x D x H) (W x D x H) (W x D x H)

• 

• 

• 

• 
• 

• 

• 

• 

• 

洗滌設備

HOBART  
FTC  隧道式洗碗機

可依場地選擇所需出入口長度，超

大清洗容量，滅少換水次數

獨特控制系統，單鍵操作，透過顏

色區分設備狀況及簡易故障代碼

專利設計可使噴淋範圍擴大了

65%，減少了 30% 以上能源排放

尺       寸：可依現場需求選擇

                 
用電規格：三相 380V
 (W x D x H)

• 

• 

• 

KONA  OZ-7000K 
醫療級活氧殺菌系統

GRANULDISK 
MAXI 顆粒潔洗鍋機

SIPURE  OZ-1000K
食品級活氧殺菌裝置

GRANULDISK 
SMART 顆粒潔洗鍋機

BIOSURE  EOS7170-DK
製冰機專用殺菌系統

水龍頭設計採用獨家蜂巢式氣液

瞬間融合技術

全球唯一通過美國 FDA 標準，不

僅殺菌更可保鮮

只要清洗 5 秒就有效去除 99.9%
細菌，快速分解有害農藥

無需預洗浸泡，所有洗滌程序均在

一機器內完成

有效的節省能源 - 水電、清潔劑節

省 70%
洗滌高效率 - 每小時 180 片以上

標準烤盤

直接安裝於一般水龍頭，無須更動

管線，即可升級

針對多種細菌，能有效瞬間滅菌高

達 99.9 %
不僅殺菌更可保鮮、防止腐壞，節

省大量管理成本

無需預洗浸泡，所有洗滌程序均在

一機器內完成

有效的節省能源 - 水電、清潔劑節

省 70%
洗滌高效率 - 每小時 120 片以上標

準烤盤

針對製冰機內部殺菌，控制及預防

生物膜、黴菌產生

不限品牌，可搭配各品牌製冰機使

用

不改變水質酸鹼、不會腐蝕製冰

機、不改變冰塊口感

尺       寸：龍頭 215 x 40 x 430 mm
                  活氧機  125 x 42 x 186 mm

用電規格：單相 110V

尺       寸：1460 x 1090 x 2040 mm

用電規格：三相 220V / 三相 380V

尺       寸： 186 x 42 x 125 mm
                 
用電規格：單相 110V

尺       寸： 1030 x 1320 x 2030  mm
                 
用電規格：三相 220V / 三相 380V

尺       寸： 560 x 225 x 180 mm
                     

用電規格：單相 110V

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H) (W x D x H)

 (W x D x H)

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 
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霜淇淋及冷凍冷飲設備

TAYLOR
C152 桌上型霜淇淋機

TAYLOR
C708 桌上型幫浦式霜淇淋機

TAYLOR 
104 桌上型冰淇淋機

桌上型單口味 ( 另有雙槽三口味可

選擇 )
簡易操作，最適合 DIY 顧客使用

通過美國 NSF 及 UL 實驗室認證

桌上型單口味，空氣膨脹率達

55%，口感更綿密

加熱型儲料糟，無需天天拆機清

洗，每 14 天拆機清洗

高效產能，每小時可生產約 400
支霖淇淋

單一冷凍缸，可以預先混合食材液

體所需空氣比

可利用自動計時器控制不同食材

所需製程時間

可以製作較低空氣比的冰淇淋或

是零乳量的義式冰沙

尺       寸：444 x 746 x 673 mm
  

用電規格：單相  220V 

尺       寸： 535 x 862 x 900 mm
                    

用電規格：單相  220V 

尺       寸：418 x 681 x 542 mm
                    

用電規格：單相  220V 

 (L x W x H)

 (L x W x H)

 (L x W x H)

•
 
• 
• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

TAYLOR
C713 落地型霜淇淋機

空氣膨脹率達 40%，三個出

料口設計，搭配綜合口味

高儲存量，雙儲料槽各 18.9
公升及雙冷凍缸各 3.2 公升

高效產能，每小時可生產出

約 280 支霜淇淋

尺       寸：650 x 920 x 1520 mm
  

用電規格：單相 / 三相 220V

 (W x D x H)

• 

• 

• 

SIDEA  
櫥上型氣泡水機

新鮮現製氣泡水機，可加入新鮮果

汁增添風味

操作簡單，維護成本低 ( 另有櫥下

型可選購 )
義大利原裝進口，氣泡細緻，品質

穩定

尺       寸：290 x 480 x 450 mm
                 
用電規格：單相 220V
 (W x D x H)

• 

• 

• 

ALPHATECH  
ZO051BA  急速冷凍冰箱

快速降溫，只需四小時即可將食物

從 90°C 冰降至 -18°C
預防食物產生細菌及微生物，免於

食安風險

-18ºC 冷凍保存可存放至數月，口

感仍可保持完整性

尺       寸：790 x 700 x 850 mm
                 
用電規格：單相 220V
 (W x D x H)

•
 
• 

• 
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製冰機設備

•  採用 Manitowoc 經典製冰控制方式，製冷效率高，經久耐用

•  內建清洗程序，節省維護時間及降低維護成本，食品衛生安全有保障

•  冰塊呈現晶瑩剔透，製冰速度快，角冰造型適用於各營業類型

Manitowoc 製冰機

KOOLAIRE  200磅製冰機

KOOLAIRE  600磅製冰機

KOOLAIRE  450磅製冰機

KOOLAIRE  1000磅製冰機

尺       寸：660 x 670 x 985 mm
                  ( 含調整腳高度 )              

用電規格：110V / 60hz / 1ph

尺       寸：762 x 800 x 1496 mm
                  ( 含調整腳高度 )              

用電規格：220V / 60hz / 1ph

尺       寸：762 x 800 x 1496 mm
                  ( 含調整腳高度 )           

用電規格：220V / 60hz / 1ph

尺       寸：762 x 800 x 1949 mm
                  ( 含調整腳高度 )              

用電規格：220V / 60hz / 1ph

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)

 (W x D x H)
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Koolaire 系列





過濾孔徑為 0.015 微米，比一般市售

品牌 0.5 微米孔徑更精細 33 倍，可

以更有效過濾細菌和雜質，去除率

高達 99.99%

獨特的反沖洗系統，正反沖洗時間

每次僅需 10 秒時間

有效解決現階段用水需求及提升用

水品質外 , 還能降低營運耗材成本及

降低設備故障率。確保系統供水正

常，3~5 年不需要更換超濾膜濾芯

ANTUNES 
超濾膜濾水系統

Antunes
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VZN-511 V VZN-520 H

UF-216 CC

VZN-521 H

UFL-510

出 水 量：19L ( 3.5 加侖 ) / 每分鐘

尺       寸：635 x 230 x 690  mm
                    

用電規格：110 V / 60 hz 

出 水 量：30L ( 7.9 加侖 ) / 每分鐘

尺       寸：790 x 230 x 430  mm
                    

用電規格：110 V / 60 hz 

出 水 量：5.8L ( 1.5 加侖 ) / 每分鐘

尺       寸：280 x 100 x 660 mm
                    

用電規格：110 V / 60 hz 

出 水 量：30L ( 7.9 加侖 ) / 每分鐘

尺       寸：790 x 230 x 990 mm
                    

用電規格：110 V / 60 hz 

出 水 量：13L ( 3.5 加侖 ) / 每分鐘

尺       寸：260 x 150 x 500 mm
                    

用電規格：110 V / 60 hz 

 (L x W x H)  (L x W x H)

 (L x W x H)

 (L x W x H)

 (L x W x H)

過濾水系統設備

可濾除大於 0.5 micron 的雜質、微

生物、浮游物、孢囊菌、腸菌、石

棉纖維、異味、農藥、餘氯、漂白水、

致癌物等有毒的污染物

效能高於業界三倍以上，高流量除

氯功能，可提升清洗及烹飪用水的

水質，避免水中氯味及臭味影響餐

飲風味效

高效能濾芯不用額外花費就能瞬間

升級現有設備的濾水品質，並且可

以減少更換次數，不排廢水、不需

插電，有效節省餐飲營運維護成本。

CLEARBEV 
專業餐飲生飲過濾水

解決方案
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CBE-3200 Twin CBE-3200 Triple

CBE-3200

CBE-3200 High Flow

CBE-3200S

出 水 量：7.9L ( 2.1 加侖 )  / 每分鐘

尺       寸：130 x 130 x 460 mm
                    

出 水 量：30.2L ( 8.0 加侖 )  / 每分鐘

尺       寸：650 x 140 x 550 mm
                    

出 水 量：20.8L ( 5.5 加侖 )   / 每分鐘

尺       寸：560 x 140 x 550 mm
                    

出 水 量：7.9L ( 2.1 加侖 )  / 每分鐘

尺       寸：130 x 130 x 460 mm
                    

出 水 量：40.8L ( 10.8 加侖 )  / 每分鐘

尺       寸：760 x 140 x 550 mm
                    

 (L x W x H)

 (L x W x H) (L x W x H)

 (L x W x H)

 (L x W x H)



Kitchen 
Planning
參考案例

台灣大昌華嘉餐飲設備事業部門是全台規模最大的

餐飲設備供應商。

我們的團隊由餐飲業的專家組成：

專業的主廚與咖啡師、經驗豐富的銷售業務、專精

各式設備的工程師、與善於廚房規劃的設計師等。

不論您是想購入最新、最實用的餐飲設備，亦或想

找專業人士協助廚房規劃，甚至尋求餐飲經營的諮

詢，以上服務我們都能為您提供。

HOBART 
PREMAX FP  桌下型洗碗機

ROBOT COUPE 
J80 快速榨汁機

PANASONIC 
NE-1853 商用微波爐

RATIONAL 
iCombiPro XS  萬能蒸烤箱

11

2

3

4

2
3

尺       寸：600 x 603 x 825 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：235 x 535 x 502 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 110V

尺       寸：422 x 508 x 337 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：655 x 632 x 567 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

HOLD-O-MAT  
411 保溫烤箱

MAHLKONIG  
E65S GBW 定重磨豆機

KONA OZ-7000K 
醫療級活氧殺菌系統

NUOVA SIMONELLI 
APPIA LIFE 單孔半自動咖啡機

SIDEA  
桌上型氣泡水機

KOOLAIRE 
200磅桌下型製冰機

EVERSYS 
C'2 CAMEO 全自動咖啡機

ALPHATECH  
ZO051BA 急速冷凍冷藏冰箱

ANTUNES 
UF-216 CC 超濾膜濾水系統

5

9

6

10

7

11

8

12

13

6

7

8
9

10

4
5

尺       寸：420 x 680 x 420 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：195 x 283 x 620 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：215 x 40 x 430 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 110V

尺       寸：404 x 545 x 500 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：290 x 480 x 450 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：660 x 670 x 985 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 110V

尺       寸：430 x 570 x 600 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：790 x 700 x 850 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 220V

尺       寸：280 x 100 x 660 mm  (W x D x H)
用電規格：單相 110V

13

11
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Service APP
維修找大昌

餐飲設備龍頭大昌華嘉一向擁有敢冒險、求創新的精神。

推出全台第一款為餐飲業者設計的 APP。全新科技管理體

驗，一手掌握店內設備狀況、服務數據分析。叫修訂購再

也不用看時間掐指算時辰，售服不在讓你頭痛，設備、維

修、時效、問題，全部一覽無遺，隨時隨地讓您隨手掌握

您餐廳設備的所有大小事。讓你拿回餐廳的主導權！

全台第一款為餐飲業者設計的 APP

過往餐廳業者 /員工常碰到的狀況 :

1. 設備有需求但客服下班了

2. 打給客服還要對資料好麻煩 

3. 機器保固到什麼時候 ?

4. 店內累積維修金額目前多少？

革命性首發！

全台餐飲首創 100%公開透明
維修服務 APP！

設備資訊齊全 24/7設備服務 服務指數
透明公開

現在，只需要「維修找大昌」

就能免除你所有的困擾！

IOS、Android 各版本皆適用

立即下載體驗 Q：誰適合申請？

A：只要您有過跟大昌華嘉購買過任一餐飲設備業者皆能申請

Q：一家店可以申請幾個帳號？

A：目前為了隱私與資安考量，一家店面限定一組帳號共用。

       若您為連鎖體系，每家分店 / 加盟店能各有一組帳號外，總公司也能設定一組管理底下所有分店。

Q：怎麼申請帳號？

A：初次下載後，需請您進入註冊頁面提供貴司相關資料供我們人員手動驗證。

       一旦驗證成功即會發送您註冊成功通知。
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北部：11493 台北市內湖區堤頂大道二段 407巷 22號 10樓               電話：02-8752-6326

中部：40880 台中市南屯區益豐路四段 436號                                   電話：04-2385-2668

南部：80673 高雄市前鎮區新衙路 286-2號 2樓之 1                          電話：07-815-0951

餐飲透視鏡

蒸烤箱研究所

Market Expansion Services by 
www.dksh.com

WE ARE YOUR
BEST PARTNER


