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技術細節。

有人稱其為「精雕細琢」， 
在 RATIONAL 稱其為標準。

它們必須堅固耐用，且適合在專業廚房中的嚴峻條件
下使用 - 這在 RATIONAL 包括烤鴨掛架、煎烤盤、
冷凝罩以及烤雞架。 使用 RATIONAL 原廠配件，能
夠讓您更充分利用 iCombi Pro 的傑出效能。如此一
來，燒烤、蒸煮和烘焙才能達到真正的完美。例如：
讓北京烤鴨擁有極其酥脆的外皮。

	 RATIONAL 原廠配件 
要達到令人驚豔的成果，細緻的配
件同樣不可或缺。

rational-online.com/sg/accessories

配件。

為您取得成功的最
佳配件。

iCombi Pro 在智能和技術設備方面樹立了標準：

�  300 °C 的最高烹飪腔溫度 �   智慧型 6 點探針  
�   新鮮蒸汽產生器 �  LED 照明燈及分層提示 �  手持
噴槍及自動回縮裝置 �  烹飪腔 3 層隔熱玻璃門  
�  動態空氣渦流系統

另外：能源消耗提示、落地型設備的全新密封設
計、WiFi系統
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iCombi Pro 型號總覽。

哪個型號最適合您？

iCombi Pro 可提供不同尺寸的規格，其效能
必能滿足您的需求。20 或 2,000 份餐點？開
放式廚房？ 廚房面積？ 電力型？ 瓦斯型？ 
6盤？ 20盤？ 您的廚房適合哪種型號？有
關選配、功能特色和配件的所有資訊，請造
訪：rational-online.com

iCombi Pro XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

電力型和燃氣型

容量 6 × 2/3 GN 6 × 1/1 GN 10 × 1/1 GN 6 × 2/1 GN 10 × 2/1 GN 20 × 1/1 GN 20 × 2/1 GN

每天烹煮份數 20–80 30–100 80–150 60–160 150–300 150–300 300–500

縱向裝載層 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 
GN

1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 
GN

2/1, 1/1 GN 2/1, 1/1 GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8 
GN

2/1, 1/1 GN

寬度 655 mm 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm

深度 621 mm 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 1117 mm

高度 567 mm 754 mm 1014 mm 754 mm 1014 mm 1807 mm 1807 mm

進水口 R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"

出水口 DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50

水壓 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar

電力型

重量 67 kg 99 kg 127 kg 137 kg 179 kg 263 kg 336 kg

設備功率 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW 

保險絲 3 × 10 A 3 × 16 A 3 × 32 A 3 × 35 A 3 × 63 A 3 × 63 A 3 × 100 A

主電力「電壓依各國需求可作變更」 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V 3 NAC 400 V

「乾烤」功率 5,4 kW 10,25 kW 18 kW 21,6 kW 36 kW 36 kW 66 kW 

「蒸汽」功率 5,4 kW 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW 

瓦斯型

重量 117 kg 155 kg 144 kg 192 kg 284 kg 379 kg

用電設備功率 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW

保險絲 1 × 16 A 1 × 16 A 1 × 16 A 1 × 16 A 1 × 16 A 1 × 16 A

主電力「電壓依各國需求可作變更」 1 NAC 230 V 1 NAC 230 V 1 NAC 230 V 1 NAC 230 V 1 NAC 230 V 1 NAC 230 V

進氣口／接頭 3/4" IG 3/4" IG 3/4" IG 3/4" IG 3/4" IG 3/4" IG

天然氣／桶裝瓦斯 G30 *

最大額定熱負荷 13 kW/13,5 kW 22 kW/23 kW 28 kW/29,5 kW 40 kW/42 kW 42 kW/44 kW 80 kW/84 kW

「乾烤」功率 13 kW/13,5 kW 22 kW/23 kW 28 kW/29,5 kW 40 kW/42 kW 42 kW/44 kW 80 kW/84 kW

「蒸汽」功率 12 kW/12,5 kW 20 kW/21 kW 21 kW/22 kW 40 kW/42 kW 38 kW/40 kW 51 kW/53,5 kW

*	 為正常運行，請確保相應的接駁流壓：
	 天然氣 H G20： 18–25 mbar (0,261–0,363 psi)，天然氣 L G25： 20–30 mbar (0,290–0,435 psi)，液化瓦斯 G30 和 G31： 25–57,5 mbar (0,363–0,834 psi)。
XS 和 202 電力型： ENERGY STAR 將此類裝置版本列入免認證範圍。
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ServicePlus。

一段美好友誼的開始。

全面的服務讓 RATIONAL 與您的廚房共同創造成功： 諮詢、
設計、試用、安裝、軟體更新、ChefLine、一對一指導等，是
RATIONAL 承諾給您的全方位服務。您也可以至 RATIONAL
學院繼續學習。 同時，您還可以隨時聯絡經過 RATIONAL 認
證的經銷商，經銷商非常瞭解 RATIONAL的設備，將能夠為您
的廚房找到最合適的產品。 如果發生緊急情況， RATIONAL
也會迅速到位，為您解決。

	 ServicePlus
一切皆追求同一個目標： 確保您
的投資帶給您長期的收益，並透
過 RATIONAL 始終享有最佳效
果，並時時刻刻為您提供新的創
意靈感。

rational-online.com/sg/ServicePlus

	 立即聯繫
電話：+65 68095850
info@rational-online.sg

rational-online.com/sg/live

iCombi 現場體驗。

無須多言，請您親自感受。

我們邀請您親自體驗，因為親身經歷比任何語言都更有說服
力： 體驗正在運作的 RATIONAL 烹飪系統，感受其強大的智
慧功能。更輕鬆、自由、有效率的生活就在您的身邊。 您對自
己的需求和應用領域還有疑問？或需要瞭解更多資訊？ 歡迎致
電詢問，或傳送電子郵件聯絡我們。 關於更多資訊，請造訪 
rational-online.com。

「參加現場體驗活動之後，我們決定
使用這套烹飪系統。」

TAMALA 咖啡廳（賽普勒斯，Kiti）的所有人
兼經理 George Kailis
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RATIONAL Cooking Systems Pte Ltd
(a subsidiary of RATIONAL International AG)
25 International Business Park 
#02-15/17 German Centre
Singapore, 609916

Tel +65 68095850
Fax +65 68095899

info@rational-online.sg
rational-online.com 20
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