
 

PROBAT P01 E 烘豆機 
全新電熱版本 
熱風在 PROBAT 的烘焙過程中扮演著重要的角色，無論是何種熱能都需要透過熱風傳達到咖
啡豆。因此，㇐個電熱風裝置所產生的熱風可以將熱能引導至鼓風機。特殊的攪拌葉片可以引
導熱氣流不斷循環的讓每顆咖啡豆受熱。均勻的熱對流傳導，可使豆表顏色更均勻。 

 

   

  

 在烘豆過程中或事後都可以任意增添事件 

 同㇐個介面軟體可以同時操控多台烘豆機 

 適用於行動裝置 (推薦顯示尺寸 > 9.7 ”) 

 可以瀏覽烘豆過程中所有重要參數和溫度曲線 

 在操作界面上單獨選擇重要參數如事件，圖表和
更多數據 

  

規格表

尺寸 （寬 x 深 x 高） 588 x 1023 x 1181 mm 
（含集塵桶） 

烘焙時間 8 – 20 min. 

烘焙產能 4 kg / hr 

容量 0.8 – 1.2 KG 

電力需求 三相 220V/380V 60Hz 

消耗功率 11kW 28.9A / 16.71A 

空間需求 高度 2 m / 面積 2-3 m2 

 

 

 
 

北部：台北市內湖區堤頂大道二段 407 巷 22 號 10 樓 電話 (02) 8752-6326 

中部：台中南屯區益豐路四段 436,438 號 電話 (04) 2385-2668 

南部：高雄市前鎮區新衙路 286 – 2 號 2 樓之 1 電話 (07) 8150951 

 

最新餐飲設備資訊都在台灣大昌華嘉 https://hos.dksh.tw/ 

掃描造訪 

台灣大昌華嘉
餐飲事業部 

Delivering growth – in Asia and Beyond. 
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